Andalusien — Landwirtschaft im Siden Europas

Eindriicke von einer Exkursion (Prof. Dr. Klaus Schliter)

Als das arabische Volk der Mauren im 8. Jhdt n. Chr. die Iberische Halbinsel be-
siedelte, fand es hier, was in der Heimat so knapp war: Wasser! Das war die Grund-

lage fur ein bis heute funktionierendes

Bewaésserungssystem. So konnten die
. Kulturpflanzen aus der arabischen
Heimat prachtig gedeihen. Durch Anlage
von Terrassenfeldern wurde auch der
letzte fruchtbare Hang bewassert und fir
den Anbau genutzt. Spuren davon findet
man noch heute.

Das alles wollten wir unseren
Die schneebedeckten Berge der Sierra Nevada ~ Studierenden im Rahmen einer Ex-

liefern mit der Schneeschmelze Unmengen von  yrsion des Fachbereiches Agrarwirt-
Wasser, das im Gestein versickert und in den

Talern in Form zahlreicher Quellen zutage tritt. schaft der FH Kiel in Rends-
burg/Osterronfeld einmal naher vor-

stellen. Und so starteten der Verfasser dieses Beitrages und die Kollegin Prof. Dr.
Kathrin Gunther-Schimmelpfennig unter Begleitung des Tierarztes Stefan Kruger, der
als Lehrbeauftragter am Fachbereich tatig ist, mit 40-kdpfiger Reisegruppe am 1. Mai
von Fuhlsbittel Richtung Malaga und verlegten den Hérsaal in die sudlichste Region
Spaniens. Einige Beispiele sollen die Vielfalt der Region einmal verdeutlichen.

Folie, soweit das Auge reicht

Die Foliengewachshauser an der Costa del Sol pragen ganze Landschaften. Die dort
kultivierten Tomaten und Paprika versorgen weite Bereiche des europaischen Mark-
tes, indem einige Tausend Familienbetriebe genossenschaftlich organisiert an einer
kontinuierlichen Steigerung der Produktqualitat arbeiten. Nur so kann man im harten
Wettbewerb mit anderen Landern bestehen, denn die nordwesteuropaischen Grol3-
: i\l | Gemusebauern sind inzwischen auch
! in Marokko und Agypten tatig und
= versuchen, bei niedrigen Lohnkosten
den Spaniern heftige Konkurrenz zu
machen. In der Genossenschaft La
Palma bei Motril berichtete ein
/A Experte von den professionellen
Aktivitaten bei der permanenten
j Suche nach den optimalen Tomaten-

Die Kistenlandschaft zwischen Motril und Almeria  und  Paprikasorten  sowie  einer

hat sich zu einem ausgedehnten Unter-Folien-  Perfektionierung der Lieferlogistik in
Gemiusebaugebiet entwickelt (Foto: Google-Earth).
ganz Europa.




Klein, aber fein — kanarische Bananen

Eine hochinteressante Pflanzenart wird von Landwirten an der Costa Tropical bei
Motril kultiviert. Dort baut man im Rahmen einer 6kologischen Produktion die wohl-
schmeckenden, kleinfrich-
tigen kanarischen Bananen
unter Folie an, um sie auf
dem europaischen Bio-
Lebensmittelmarkt zu ver-
treiben. Das notwendige
Know-how brachte der
Projektleiter Ubrigens aus
seinem Agrar-Studium in
Deutschland mit zurtick in
die Heimat. Vor Ort
konnten wir uns davon
> Uberzeugen, dass diese

Im Folienhaus entwickeln sich die kleinfrichtigen kanarischnen ~ Bananen in hervorragender
Bananen zur aromatische Wunder_werken, mit dt_anen die mittel- Qualitat unter dem Folien-
amerikanischen Schwestern nur die Farbe gemeinsam haben. .

dach heranreifen.

Ahnlich wie in Italien wird auch auf
der lIberischen Halbinsel die Kunst
der Schinkentrocknung als Alternative
zum Rauchern perfekt beherrscht.
Dazu benétigt man beste Schweine-
schinken, reichlich Salz zum Wasser-
entzug, trockene Bergluft der Sierra
{ Nevada in ca. 2000 m H6he und etwa
b | zwei Jahre Geduld. Am Ende
5 "W | T, kommen dann hocharomatische,
Meersalz, Geduld und zwei Jahre Reifungszeit duftende Delikatessen heraus, die in
oerenien Seramasinan. A1 1" hauchdunnen Scheiben als Serrano-
Schinken unvergleichlich sind. Im
Bergdorf Trevisio tauchten wir ein in die Geheimnisse der Trockenkammern und
lernten ein hervorragendes Produkt kennen, das nach traditionellen Methoden wie
schon vor Jahrhunderten produziert wird.

Milchvieh —auch unter sudlicher Sonne

Eigentlich findet die Milchproduktion in den ndrdlichsten Regionen Spaniens statt.
Vor allem in der Nahe der Biscaya gibt es mehr Regen fur die Futterpflanzen als in
Andalusien. Aber dennoch: Wir erlebten zwei interessante Betriebe, die mit auffallend
guten HF-Tieren in der Milchwirtschaft ein gutes Auskommen finden. Herausragend
war dabei ein GroR3betrieb, den man in dieser Form auch bei uns héatte finden kdnnen.



Ein Melkkarussell unter sidlicher Sonne hétte nie-

mand in Andalusien erwartet.

Nicht nur das Melkkarussell ent-
sprach den Vorstellungen unserer
Studierenden von einer modernen
und hygienischen Milchproduktion,
auch die gesamte Anlage mit ihren
offenen Laufstallen machte einen
ausgezeichneten Eindruck. Milch-
bauern vermarkten ihre Milch ent-
weder an GrofRmolkereien oder auch
an spezialisierte Verarbeiter, wie bei-
spielsweise Pudding-Fabriken, die
Fertigprodukte fir den Convenience-
Bereich der Supermarktketten produ-
zieren.

Der Stierkampf in Spanien
geht auf kultische-religiose
Handlungen historischer Vol-
ker im Mittelmeerraum zurtck.
So hatte er bereits bei den
Mauren, Phoniziern und den
Minoern grof3e Bedeutung. Im
heutigen Spanien ist er in-
zwischen ein Spektakel, das
tief in der spanischen Volks-
kultur verankert ist.

Kurzum, es werden jahrlich

Ein junger Kampfstier in "freier Wildbahn" fuhrt ein glick- zahlreiche Tiere bendétigt, die
liches Leben und ahnt Uberhaupt nicht, was ihn im Alter  5f wenigen Fincas heran-

von vier bis sechs Jahren erwartet.

gezogen werden. Man ver-

sucht, sie mit geringstem Kontakt zu Menschen in gro3er Freiheit aufwachsen zu
lassen. Und so erlebten wir im Rahmen einer Safari-dhnlichen Rundfahrt Stiere
unterschiedlichen Alters auf den Latifundien einer adeligen Familie, die eine lange
Tradition in der Anzucht dieser Tiere nachweisen kann. Der 80-jahrige Graf liel3 es
sich nicht nehmen, uns hdchstpersonlich in die Grundzuge des Stierkampfes einzu-
fuhren, nachdem uns sein Verwalter mit der Aufzucht dieser schonen Tiere vertraut

gemacht hatte.



Kulturhistorische Monumente

Bei all' den vielen landwirt-
schaftlichen Eindricken ver-
sprachen die Besuche
historischer  Statten  eine
interessante Auflockerung.

Naturlich besichtigten wir die
Alhambra, die weltberihmte
Palastanlage in Granada, die
von den Mauren im
islamischen Stil erbaut wurde
und auch nach der "Wieder-
eroberung” (Reconquista)
Andalusiens durch die
katholischen Konige Isabel

Wasser aus den Bergen sorgt im Myrtenhof der Alhambra
fir angenehme Kihle bei hochsommerlicher Hitze — ein

und Ferdinand im Jahr 1492  kynstwerk aus der islamischen Zeit.

die Jahrhunderte un-

beschadet Uberdauerte. Die trockene Luft konservierte die prachtvollen Verzierungen
der eindrucksvollen Prachtgemacher, die kiihlen Patios (Innenhéfe) und marchen-

haft-romantischen Parkanlagen.

Die Saulenhallen der ehemaligen Moschee Mezquita
in Cordoba beeindrucken Besucher aus aller Welt.

In Cordoba lieRen wir uns vom
Zauber der Mezquita gefangen
nehmen. Mit 23.000 gm Grund-
flache ist sie die drittgrofdte
Moschee der Welt und wurde nach
der Vertreibung der Moslems nach
christlichen  Kriterien umgebaut,
wobei die Kathedrale inmitten des
Gebaudekomplexes geradezu
harmonisch in das Gebaude-
ensemble mit den fast 1.000 Saulen
integriert wurde.



Sevilla — das Herz Andalusiens

Ein Besuch des Zentrums der wundervollen Stadt Sevilla setzte dem Kulturprogramm
mit der Besichtigung des Konigspalastes Alcazar unweit der prachtvollen Kathedrale
der andalusischen Hauptstadt einen weiteren Glanzpunkt auf.

Auch hier ist der Glanz vergangener Zeit erhalten geblieben und alle Sehenswiirdig-
keiten werden vorbildlich gepflegt, um sie der Nachwelt zu erhalten.

Links
Harmonisches Miteinander: Der Glockenturm der imposanten Kathedrale von Sevilla steht — wie in
vielen anderen Orten Andalusiens - auf einem ehemaligen Minarett aus maurischer Zeit

Rechts
Kunstvolle Ornamente zieren die opulent ausgeschmiickten Prachtrdume des Palastes in Sevilla.

Trauben in Vollendung

Einige Regionen Andalusiens eignen sich gut fur die Kultur hochwertiger Rebsorten.
Davon konnten wir uns bei der Familie Calvente Gberzeugen, der es mit viel Arbeit,
Akribie und modernste Kellereitechnik gelang, mit ihren Weil3- und Rotweinen auf die
Liste der 100 weltbesten Erzeuger zu gelangen. Die Eigentimer prasentierten ihre
Kellerei mit grof3em Stolz und weihten die blassen Nordlichter in die Geheimnisse der
Kellerwirtschatft ein.



Ahnlich erging es uns in Jerez de
la Frontera. Der Name dieser
| Stadt steht weltweit als Symbol fur
' die Produktion von Sherry,
dessen Namen die Engléander als
Alternative zum flir sie unaus-
sprechlichen  Ortsnamen  be-
nutzten.

Ganz anders als bei Jahrgangs-
weinen gibt es bei diesem wohl-
bekannten Aperitif keine Jahr-

Der Markt verlangt Rotweine, die im Barrique- gange. Das liegt am sogenannten
Verfahren ausgebaut werden. Teure franzdsische Ei- Solera-System bei dem der

chenholzfasser geben bei der Lagerung Aromastoffe ) o _
ab, die zu unvergleichbaren Produkten fiihren. frische Wein (dber eine mehr-

stockige Galerie Ubereinander

gelagerter Fasser in Etappen
weitergeleitet wird. Jedes Jahr wird
in der untersten Reihe (span.
Solera = am Boden liegend)
fertiger Sherry entnommen. Aus
der dariber liegenden flllt man
dann die teilentleerten Fasser auf.
In das oberste Fass gelangt dann
immer der neueste Jahrgang.
Diese "Vermahlung" unterschied-
lich alter und gereifter Weine sowie
der Aufenthalt in den Eichenholz-

fassern bilden die Grundlage fur

das einzigartige Produkt, von Bei einer unvergleichlich spannenden Fiihrung durch
- . . die Sherry-Bodega wurde die Gruppe in die Geheim-

dessen Qualitat sich die Gruppe pisse des Solera-Systems zur Reifung dieses edlen

nach Abschluss eines langen, an-  Tropfens eingeweiht.
strengenden Tages gern Uber-
zeugen liel3.

Fazit

In Erwartung steppenartig verbrannter Landschaften waren die Mitglieder der Reise-
gruppe erstaunt, nach den tppigen Regenféllen ein sattgriines Land vorzufinden. Ob
ausgedehnte Olivenhaine, die zwischen Cordoba und Sevilla stundenlang unsere
Wege saumten, oder Uppige Korkeichen-Mischwélder noérdlich von Gibraltar, das
fruchtbare Land lasst eigentlich alles gedeihen, wenn es genug Wasser gibt: Apfel
und Auberginen, Bambus, Bananen und Baumwolle, Disteln und Datteln, Gemise
und Mandelbaume, Oliven, Orangen und Oleander, Reis und Sonnenblumen, Quitten
und Kiwis, Walder, Weizen und Wein.



Unzahlige junge, altere und steinalte Oliven- o ) )

baume machen Spanien zum gréRten Oliven- Reichlich Regen gab es 2010 in Andalusien,

produzenten der Welt. sodass sich das Land bereits beim Anflug
von Malaga in Uppigen Farben présentierte.

Nach einer ereignisreichen Woche kehrte eine etwas abgekampfte, aber an Ein-
driicken reiche Gruppe in das kihle norddeutsche Flachland zurtick. Geblieben sind
die Erinnerungen an engagierte Landwirte mit Kulturen, fir die es weder Absatz-
garantien noch Subventionen gibt, an eindrucksvolle Landschaften sowie Eindriicke
von einer langen und wechselvollen Besiedlungsgeschichte und turbulente Stadte
mit einem attraktiven Freizeitprogramm. Es gabe noch viel zu berichten!

Adios Andalucia — hasta luego - wir kommen wieder!

Studierende des 3. und 4. Semesters im Studiengang Landwirtschaft der FH Kiel in Osterronfeld
erlebten landwirtschaftliche und kulturelle Highlights in Andalusien



